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Ubicazione Vigneto di riferimento & Villa Cavarena tra i 450 oo

e i 520 ms.l.m, da cui provengono parte delle uve . ‘ é
Esposizione Sud-Est Grola
Suolo Misto, con una buona componente di calcare e argilla
Sistema di allevamento Guyot

Eta media delle viti piv di 15 anni
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Palazzo della Torre nasce da un’accurata selezione di uve a bacca

rossa, provenienti dal veronese. Il blend & composto in prevalenza SanfAmbrogio Sonfiero Morte - Negrer
da Corvina Veronese, Corvinone e Rondinella. Valpolicella Coriano ol Valpolicella

La vendemmia manuale avviene nella seconda decade di settembre.

Vinificazione
Il 70% delle uve fresche viene fermentato in acciaio nel mese di settembre, mentre il
rimanente 30% subisce un leggero appassimento per fermentare nel mese di dicembre, a

) A &

una temperatura che va dagli 8 ai 22°C. | due vini vengono poi sapientemente 750 ml
assemblati. 1,51
3L
iy Affinamento
«a ) Vengono utilizzate barrique per almeno 15 mesi. Dopo due mesi di massa, il vino viene

imbottigliato e fa ulteriori 7 mesi in bottiglia prima di essere messo in commercio.

Grado alcolico 14,07% Vol
Acidita totale 5,65 g/I
Residuo zuccherino 3,30 g/I
Estratto secco 35,6 g/|

PH 3,47
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Profumo intenso e avvolgente, con sentori di frutta matura, spezie e legni nobili.
Al palato, prugna, ciliegia e sottobosco si fondono a eleganti note balsamiche,

vh

cioccolato e liquirizia. Il finale floreale e il perfetto equilibrio tra dolcezza e freschezza
rendono il vino armonico, strutturato e di grande bevibilita.

Il 2022 é stata un’annatas siccitosa e anticipata di circa 20 giorni a causa del caldo e
della mancanza di piogge. Solo I'irrigazione di soccorso ha garantito la maturazione dei

grappoli. Le piogge di inizio agosto e |'escursione termica di fine mese hanno migliorato le
condizioni, permettendo una buona invaiatura e una maturazione equilibrata.

Vino conviviale e versatile, ideale con primi piatti saporiti come ragy, Amatriciana
o Cacio e pepe, e con secondi di carne, dalla grigliata al pollo alla cacciatora.
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PALAZZO DELLATORF

PALAZZ0 DELLATORRE TESTIMONIA LA MAGIA ED I TRATT
IDENTITARI DI UN GRANDE TERRITORIO. ORIA

, 1T
DEALEPER LA GOTATIONE DELL Uy, G ALLA
DOPPIA FERMENTAZIONE EALLE CURE SAPIENTI DELLA

RINISIOTTIENE UNVINO INTENSD,SPEZIATO
FRUITATO CON NOTE DI FRUTTI DI BOSCOE CILIEGIA MATURA.
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